
LE MENU

 
Parfait aux fraises 

Tarte aux prunes, coulis de figue et de fleur de cactus

Panna cotta au bubble gum et aux biscuits roses de Reims

Toutes nos viandes et volailles proviennent de la Boucherie du Cortil.
Nos légumes de saison sont issus de notre potager selon la production.

Si vous présentez une allergie, veuillez nous le signaler avant votre commande.

Roulés d’aubergines, ricotta et jambon de Serrano 

Tomate crevettes grises revisitée par le Treize (+4,00 €)

Mijotée de scampis, tomates cœur de bœuf, crème et herbes du jardin (+2,00 €)

 

SERVI LES JEUDIS, VENDREDIS, SAMEDIS SOIRS ET LE DIMANCHE MIDI ET SOIR

 
Raviole ouverte au saumon, pesto de menthe et de citron, légumes verts (+4,00 €)

Cuisse de lapin aux herbes, tomates, chorizo et polenta crémeuse 

Daube de bœuf, jus de veau, orange confite, pommes de terre et légumes variés (+3,00 €)
 

PLATS

ENTRÉES

DESSERTS

POUR LES TABLES DE 8 PERSONNES : 3 CHOIX PAR TABLE

Menu l juin  2024

Ce menu vous est servi du 30/5 au 30/6


